
  

 

Global Aquaculture Alliance (GAA) ประกาศค าแนะน าด้านการป้องกันเชื้อ COVID – 19 แก่ผู้ผลิต

สินค้าอาหารประมง 

เมื่อเดือนกรกฎาคม ๒๕๖๓ องค์กร Global Aquaculture Alliance (GAA) ประกาศใช้ค าแนะน าส าหรับ 
สถานเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าเพ่ือลดการติดต่อของเชื้อไวรัส COVID – 19 ภายใต้โครงการการรับรองจากบุคคลที่สาม
ตามมาตรฐานการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า Best Aquaculture Practices (BAP)  

การประกาศใช้ค าแนะน าดังกล่าวมีวัตถุประสงค์เพ่ือเป็นแหล่งข้อมูลให้กับสถานเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าที่ต้องการหา
แนวทางปฏิบัติที่ดีที่สุดเพ่ือให้พนักงานมีสุขภาพที่แข็งแรง และจ ากัดการสัมผัสและการแพร่กระจายเชื้อไวรัส 
COVID – 19 

ค าแนะน าดังกล่าวถือเป็นวิธีการลดความเสี่ยงการติดเชื้อทางสินค้าอาหารและบรรจุภัณฑ์อาหารที่ได้ผลที่สุด 
นอกจากนี้ แม้ว่ามาตรการดังกล่าวจะมุ่งเน้นใช้กับสถานที่ที่พนักงานจะต้องท างานใกล้ชิดกัน แต่หลักการหลาย
ประการยังสามารถประยุกต์ใช้ในสถานที่ท างานที่มีบรรยากาศการท างานในรูปแบบอื่น ๆ ได้  

ค าแนะน าส่วนใหญ่จะเน้นย้ าในเรื่องของการลดการติดต่อของโรคระหว่างพนักงานและมีเนื้อหาสอดคล้องกับ
ค าแนะน าอ่ืน ๆ ที่เจ้าหน้าที่ด้านสุขภาพได้เคยประกาศใช้กับสาธารณะในช่วงหลายเดือนท่ีผ่านมา 

องค์กร GAA แนะน าว่า พนักงานทุกคนควรได้รับการฝึกอบรมให้รู้จักวิธีการระบุอาการของโรค และลงมือปฏิบัติ
ตามทุกนโยบายที่ถูกพัฒนาเพื่อลดการสัมผัสและลดการติดต่อของเชื้อไวรัส COVID – 19 ในแต่ละต าแหน่งงาน 

สถานประกอบการควรท าการประเมินความเสี่ยงต่ออันตรายของการติดเชื้อไวรัส COVID – 19 ของพนักงานที่อยู่
ภายในสถานประกอบการทั้งหมด บนพ้ืนฐานของระยะห่าง การสัมผัส และพ้ืนที่ส่วนรวมตามที่ก าหนดในแต่ละ
ต าแหน่ง นอกจากนี้ องค์กร GAA แนะน าให้สถานประกอบการดังกล่าวแต่งตั้งสมาชิกหนึ่งคน และสมาชิกส ารอง 
ท าหน้าที่ตรวจสอบพนักงานว่ามีอาการของโรคหรือไม่ผ่านเครื่องตรวจวัดอุณหภูมิไร้การสัมผัส  ก่อนเข้าสู่สถาน
ประกอบการ 

องค์กร GAA แนะน าการรักษาระยะห่างทางสังคมรวมถึงการแบ่งช่วงระยะเวลาพักเป็นส่วน ๆ และใช้เวลาอยู่นอก
ตัวอาคารให้มากที่สุดเพ่ือลดความเสี่ยงของการติดต่อโรค รวมถึงสวมใส่เครื่องป้องกัน เช่น หน้ากากอนามัย 
หน้ากากใส และถุงมือ ตามความเหมาะสม 

องค์กร GAA เปิดให้ผู้สนใจโปสเตอร์ค าแนะน าถึงข้อปฏิบัติในช่วง COVID – 19 สามารถพิมพ์หรือเผยแพร่ข้อมูล
ดังกล่าวได้ และแนะน าให้ใช้ข้อแนะน าของศูนย์ควบคุมและป้องกันโรค (Centers for Disease Control and 
Prevention) ส าหรับข้อแนะน าด้านอุปกรณ์ป้องกันส่วนบุคคล 

นอกจากนี้ องค์กร GAA อ้างว่า การเพ่ิมการหมุนเวียนของอากาศในสถานที่ท างานและพ้ืนที่ส่วนรวมมีความส าคัญ
มากเพราะจะช่วยลดการแพร่กระจายของเชื้อไวรัส และถือเป็นการหลีกเลี่ยงการติดต่อเชื้อไวรัส COVID – 19 
ผ่านทางอากาศ 

 
ส ำนักงำนที่ปรึกษำกำรเกษตรต่ำงประเทศ ประจ ำกรุงวอชิงตัน ดี.ซี. 



โดยในรายงานได้กล่าวว่า “การเพ่ิมการหมุนเวียนของอากาศ การกรองอากาศผ่านเครื่องกรอง HEPA air 
purifiers และการเพ่ิมอัตราการหมุนเวียนของอากาศบริสุทธิ์จากภายนอกสู่ภายในสถานประกอบการ  
มีความส าคัญมาก การเพ่ิมการหมุนเวียนจะมีประโยชน์ตราบเท่าที่สถานประกอบการน าอากาศใหม่จากภายนอก
เข้ามาภายในตัวอาคาร” 

นอกจากนี้ องค์กร GAA เน้นย้ าความจ าเป็นของการเพ่ิมการรักษาความสะอาดตามความเห็นชอบของ
คณะกรรมการ ซึ่งเป็นผู้ท าหน้าที่ผลักดันให้มีการรักษาความสะอาดในพ้ืนที่ที่ต้องท างานร่วมกันเป็นประจ า เพ่ิม
จ านวนพนักงานให้สามารถเข้าถึงผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดมากขึ้น และติดตั้งเครื่องท าน้ ายาท าความสะอาดมือ
แบบไร้การสัมผัสให้ทั่วทั้งสถานประกอบการ     

--------------------------- 
อ้างอิง 

GAA develops COVID-19 guidelines for seafood processors,  

https://www.seafoodsource.com/news/processing-equipment/gaa-develops-covid-19-guidelines-for-seafood-

processors?utm_source=marketo&utm_medium=email&utm_campaign=newsletter&utm_content=newsletter&mkt_tok=eyJpIjoiWVdOak5UTXdZbVZoWTJ

ReSIsInQiOiJXXC9UOHRTbVV5OUZzWkM4K2hKekhUWlwvZ2ZJZExBVCtTZUQ0NHA2K3c3RGNrTUNNVFFxYmdrQmprWk1ycWo2Ym9pN3duTzR2QXZ3aDFje

m5tMmsyamNacGd1Qm1CWWVhYUlJWnpGbGpEXC9WUXRlWTMwbjJBTU01QnBjWTBqUmhMcCJ9 

--------------------------- 

เรียบเรียงโดย ส านักงานที่ปรึกษาการเกษตรต่างประเทศ ประจ ากรุงวอชิงตัน ดี.ซี. 
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